
  
  

Jahreswechsel 2024 / 2025 

  
  

Einlass 19:30 Uhr  

Empfang vor der Bar im Restaurant mit   

Rickmer Rickmers Silvester-Cocktail, Prosecco und Softgetränken  
  

20:00 Uhr  

Plätze an den festlich gedeckten und dekorierten Tischen, Getränkeservice und 
Servieren der Vorspeise, anschließend Eröffnung des Silvester-Galabuffets  

  
23:45 Uhr  

Champagnerempfang zum großen Hafenfeuerwerk an Deck  
  

00:30 Uhr  

Ein kleines Mitternachtsbuffet erwartet die Gäste unter Deck   
(rustikale Kleinigkeiten, Berliner)  

  
___________________________________________________  

  
Das Arrangement umfasst folgende Leistungen:  

  
Cocktailempfang  

Buffet laut Angebot (siehe Anlage)  
Mitternachtsbuffet laut Angebot  

Alle während des Abends servierten Getränke außer Spirituosen  

(mit dem Buffet korrespondierende Rot- und Weißweine,   

Pilsener vom Fass, Flaschenbier, Softgetränke)  
Kaffee und Heißgetränke  

Champagner-Empfang um Mitternacht zum Hafenfeuerwerk an Deck  

Eintritt für das Museumsschiff RICKMER RICKMERS  
 

Preis pro Person € 189,00 

Rickmer Rickmers Gastronomie  

Bei den St. Pauli Landungsbrücken  Fiete-Schmidt-Anleger / Ponton 1 a, 20359 Hamburg  

Telefon 040 / 319 63 73  
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Servierte Vorspeise  

Parmesan-Cremesuppe mit Chorizo-Öl und Crunch 

******* 
Vitello Tonnato vom Kalb | Thunfischcrème 

Italienischer Landschinken | Galia-Melone 

Winterliche Antipasti 

Austern Buffet Live Station 

Räucherfisch-Platte | Dillsenfsauce | Meerrettichcrème 

Gurken-Ingwer-Salat 

Fenchelsalat | Orangenfilets 

Waldorfsalat | gebrannte Walnüsse 

******* 

Roastbeef im Ganzen gebraten, Live-Station 
Pochierter Fjord-Lachs | grüner Spargel | Kartoffellauchgratin 

Steinpilzravioli in Trüffelbutter| junger Spinat | Kirschtomaten 
Saltimbocca vom Mais-Huhn | Peperonata | Rosmarin-Kartoffeln 

Iberico Caree | Edelpilzragout | Kartoffel-Mousseline 
Pasta aus dem Parmesanlaib Live-Station  

******* 
Lauwarmer Apfelstrudel | Vanillesauce 

Zitronengras-Crème-Brûlée 
Champagner-Maracuja-Panna-Cotta 

Schokoladenbrunnen mit Fruchtspießen   
Käsevariation aus dem Mittelmeerraum mit Trauben, Feigensenf und 

karamellisierten Walnüssen Große Brotauswahl mit Butter  
******* 

Mitternachtsimbiss  
Deftiges Kesselgulasch 
Nacho-Platten mit Käse 

überbacken, Jalapenos und 
verschiedenen Dips 

Berliner  

Rickmer Rickmers Gastronomie  

Bei den St. Pauli Landungsbrücken  Fiete-Schmidt-Anleger / Ponton 1 a, 20359 Hamburg  

Telefon 040 / 319 63 73  


